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BAKERY
ХЛІБОПЕКАРСЬКИЙ БІЗНЕС

BREAD • FLOUR SWEETS • PASTA • SNACKS

Організатор

packaging.com.uaof FoodМедіа-партнери



Запрошуємо вас взяти участь у конференції «Хлібопекарський бізнес», яка відбудеться у Києві 5 лютого 2026 р. 
Це традиційне місце для обміну досвідом між виробниками хлібобулочної продукції та налагодження зв’язків зі 
спеціалістами ритейлу, постачальниками інгредієнтів, обладнання та пакування.

Шановні партнери!

ЗАРЕЄСТРУВАТИСЬ

Лотерея

Скористайтеся додатковою можливістю прорекламувати 
вашу компанію, надавши 2-3 лоти для розіграшу призів

Онлайн-участь

Доступ до онлайн-трансляції
Отримання презентацій
Отримання відеозапису конференції
Вартість – 5 000 грн

Графік проведення

Реєстрація – 9:00, початок – 10:00, завершення – 17:00

Організатор: Marko Pack
Інформаційні партнери: журнал «Світ Продуктів»,  
сайт www.packaging.com.ua

Організатори і партнери

Місце зустрічі

Конференц-хол «ДЕПО», м. Київ, вул. Антоновича, 50. 
На мапі

Експонент виставки

�Надання виставкового місця (стіл 70х140 см, 2 стільці)
Участь двох представників компанії
Вартість – 7 500 грн
Розміщення банера в районі експомісця  
або в холі – 3 000 грн,  
у конференц-залі – 5 000 грн

Відвідування заходу

Один представник від компанії-виробника – 2 000 грн, 
другий та наступні – 1 500 грн

Цільова аудиторія

• �Керівники хлібопекарських, кондитерських, 
борошномельних підприємств, а також виробники 
макаронних виробів і снеків, директори з якості, 
технологи, начальники департаментів постачання, 
головні інженери, начальники виробництв, лабораторій;

• �Постачальники технологій, інгредієнтів, обладнання та 
паковання;

• Дистриб’ютори та спеціалісти ритейлу

Безпека

У разі повітряної тривоги найближче укриття знаходиться 
за 150 м від конференц-холу «ДЕПО» (станція метро 
«Олімпійська»)

Чек-пойнти конференції

• �Конференційна частина: актуальні виклики та рішення 
галузі. Обговорення ключових тем розвитку ринку та 
інновацій у виробництві:

– �Ринок борошна, хліба, макаронних виробів, 
борошняних кондитерських виробів;

– �Інноваційні інгредієнти, технології, обладнання та 
паковання;

– �Сучасні методи подовження термінів придатності 
хлібобулочних і кондитерських виробів;

– �Інноваційні підходи до контролю якості борошна та 
готової продукції;

– �Нетрадиційні види зернових і борошна для створення 
функціональних хлібів;

– �Відродження традиційних технологій хлібопекарства в 
умовах сучасного виробництва;

• �Виставкова зона виробників: презентація найкращих 
зразків галузі й тематична дегустація;

• �Експо-платформа постачальників: експозиція 
інгредієнтів, обладнання та паковання, які визначають 
майбутнє ринку хлібобулочної та кондитерської 
продукції;

• �Зона переговорів «Виробник-Ритейл» – ефективна 
комунікаційна платформа для прямих ділових зустрічей 
та налагодження співпраці

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSe4uhyBdYyH77c9v8MJiHrtITCN_89qpUzw9mhQt6ACZsAuxg/viewform?usp=dialog
https://www.packaging.com.ua/
https://www.google.com/maps/place/DEPO+Conference+Hall/@50.4320688,30.5104511,17z/data=!4m10!1m2!2m1!1z0JrQvtC90YTQtdGA0LXQvdGGLdGF0L7QuyDCq9CU0JXQn9Cewrs!3m6!1s0x40d4cee2e9d1a61f:0x5fb292ed411f4176!8m2!3d50.4323794!4d30.5130683!15sCibQmtC-0L3RhNC10YDQtdC90YYt0YXQvtC7IMKr0JTQldCf0J7Cu5IBEGNvcnBvcmF0ZV9vZmZpY2XgAQA!16s%2Fg%2F11d_19g9j0?entry=ttu&g_ep=EgoyMDI1MTIwOS4wIKXMDSoKLDEwMDc5MjA3M0gBUAM%3D



